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KONTRAK PERKULIAHAN (Pararel 4) 

Program Studi :  Ilmu dan Teknologi Pangan 

Nama Mata Kuliah :  Kimia Pangan 

Kode Mata Kuliah :  TPN 1211 

Kredit : 3(3-0) 

Koordinator Mata Kuliah : Prof. Dr. Ir. C. Hanny Wijaya, M. Agr (CHW) 

Dosen Mata Kuliah : CHW (C. Hanny Wijaya) dan  HNL (Hanifah N. Lioe) 

Semester : Ganjil (Mayor) 

Tahun Ajaran : 2023/2024 

Hari dan Waktu Kuliah : Senin; 13.00 - 15.30 

Ruang Kuliah : Ruang Kuliah PAU-INT 
 
 
Materi Kuliah/Praktikum 

Minggu ke- Pokok Bahasan Pengajar 

  P1 

1 (14/08/23) Pengenalan Kimia Pangan　食品化学の紹介　 CHW 

2 (21/08/23) Air dan Es　水と氷 HNL 

3,4 (28/08 dan 
04/09/23) 

Karbohidrat*　炭水化物 HNL 

5,6 (11 dan 
18/09/23) 

Lemak dan Minyak　油脂 HNL 

7 (25/09/23) Protein　タンパク質  HNL 

UTS (04-
14/10/23)  

  

8 (16/10/23) Enzim　酵素 HNL 

9 (23/10/23) Mineral　ミネラル CHW 

10 (30/10/23) Vitamin　ビタミン CHW 

11 (06/11/23) Pigmen dan Warna Bahan Pangan　食品成分の顔料と着色料 CHW 

12 (13/11/23) Flavor　フレーバー CHW 

13 (20/11/23) Bahan Tambahan Pangan　食品添加物 CHW 

14 (27/11/23) Komponen Toksik Pangan　食品の有毒成分 CHW 

UAS (04-
16/12/23) 
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Penilaian Mata Kuliah 

No Kriteria Penilaian Rentang Nilai Bobot (%) 

1. Ujian Tengah Semester (UTS) 0-100 35-40% 

2. Ujian Akhir Semester (UAS) 0-100 35-40% 

3. Tugas 1 50-100 Total 3-5 =20-30% 

4. Tugas 2 50-100 

5. Quiz dan aktifitas di kelas  50-100 

 
 
Kategori Penentuan Huruf Mutu* 

Nilai dalam Huruf Mutu Point Rentang Skor 

A 4,0  

AB 3,5  

B 3,0  

BC 2,5  

C 2,0  

D 1,0  

E 0,0  

Bila menerapkan nilai standar, maka rentang skor merujuk pada POB IPB, yaitu: A ≥ 80; AB: 
75-79; B: 70-74; BC: 65-69; C: 55-64; D: 45-54; E< 45—akan ditentukan kemudian 
 
Kesepakatan lain: 
1. Dosen tidak mentolerir adanya kecurangan dalam ujian, dan tindakan plagiarism dalam 

penyelesaian tugas/laporan/penulisan makalah atau bentuk penilaian lainnya. Apabila 
ditemukan seorang mahasiswa melakukan kecurangan dalam ujian atau tindakan 
plagiarisme, maka mahasiswa yang bersangkutan akan memperoleh nilai nol untuk nilai 
tersebut. 

2. Kedua belah pihak setuju untuk mentaati peraturan/tata tertib pelaksanaan perkuliahan 
sesuai dengan prosedur baku yang berlaku di IPB. 

 Demikian kontrak perkuliahan ini dibuat dan disetujui dan ditaati oleh semua pihak. 

 
Perwakilan Mahasiswa, 

 
Dosen Mata Kuliah/Koordinator 

 
 
 
 

(                                                      ) 

 
 
 
 

(      C. Hanny Wijaya  ) 
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Catatan: 
1. Kontrak perkuliahan disampaikan oleh dosen pengajar di minggu pertama kegiatan 

perkuliahan/praktikum. 
2. Kontrak perkuliahan yang telah disepakati selambat-lambatnya ditandatangani di 

minggu ke-2. 
3. Kontrak Perkuliahan diarsipkan dalam dokumen berita acara perkuliahan/praktikum 

pada mata kuliah yang bersangkutan. 
 




